
RESTAURANT / BRASSERIE
Au Vieux SartAu Vieux Sart

SPEISEKARTE



REGIONALE FLASCHENBIERE

 = Entfernung von der Brasserie zum Restaurant

Brauerei Type %  Preis

Malmedy Triple Brasserie de Bellevaux Blond 9% 20km 5€

Peak Triple Belgium Peak Beer Blond 8,5% 22km 4,8€

Bière des amis 
crazy IPA Neobulles Blond 5,5% 27km 5,5€

Val Dieu 800 Abbaye de Val Dieu Blond 5,5% 31km 5€

Val Dieu Triple Abbaye de Val Dieu Blond 9% 31km 4,8€

Val Dieu Braun Abbaye de Val Dieu Braun 8% 31km 4,8€

Val Dieu Fruchtig Abbaye de Val Dieu Fruchtig 9% 31km 5,2€

Aubel Triple Grain D'orge Blond 9% 35km 4,8€

Brice Grain D'orge Blond 7,5% 35km 4,2€

Séquoia Grain d’Orge Blond 7% 35km 5€

Curtius {C} Brasserie {C} Blond 6,2% 44km 5,8€

Curtius Black Brasserie {C} Blond 6,2% 44km 5,8€

Curtius Smash Brasserie {C} Blond 6,2% 44km 4,7€

Lupulus fructus Les 3 Fourquets Blond 8,5% 66km 5€

Lupulus Weißhe Les 3 Fourquets Blond 8,5% 66km 5€

Lupulus Blond Les 3 Fourquets Blond 8,5% 66km 4,6€

CANETTES
Brauerei % Preis

Kiss my  
neighbour’s wife Mousquetaires 6,2% 5€

Lupulus Neipa Les 3 Fourquets 7% 5€

Sangl’IPA Brasserie Minne 6,2% 5€



ALLERGEN

1) Gluten

2) Schalentiere

3) Eier

4) Fisch

5) Erdnüsse

6) Soja

7) Milch/Laktose

8) Nüsse

9) Sellerie

10) Senf

11) Sesam

12) Sulfit

13) Lupine

14) Muscheln



Carpaccio vom Rind mit grob
geraspeltem Sarté 14,50€

Wurstwarenteller 13,00€

KALTE VORSPEISEN

WARME VORSPEISEN

GERECHTEN
Hausgemachte Parmesan-Fondus 2 St.
1/3/7 12,00€ 18,00€

Garnelenkroketten 2 St.
1/3/7/2/4 13,50€ 18,50€

Duo aus Parmesan-Fondu
und Garnelenkrokette 13,00€

Scampis mit Knoblauchcreme 2/7 16,50€ 21,00€

Scampis nach Art des Hauses  2/7 17,50€ 22,00€

7/11



SALATE

Salat mit Ziegenkäse 17,00€
Scampi-Salat 19,00€

GERICHTE FUR KINDER

Bulette 1 St.
1/7/8/9/10 10,00€

Pasta Bolognese
1/3/10/9 10,00€

Steak wie Papa (130gr)r) 12,00€

Nuggets mit Fritten und Kompott
1/6/5/7/8/9/10 10,00€

1/6/7
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Gegrilltes Rinderfilet 25,00€

Entrecote 400 gr. 37,00€

Entenbrust des Moments Preis: siehe Vorschläge

Hammetjes op de wijze van de chef  Preis: siehe Vorschläge

Vol au vent  1/3/7/8/9/10 16,50€

Lütticher Buletten (2 St.) 1/7/8/9/10 16,50€

Lütticher Bulette (1 St.) 13,00€

Frisch gehacktes Rindfleischtartar 
(préparé oder mit separaten Zutaten) 19,00€

Unsere Sonderangebote Preis: siehe Vorschläge

Vegetarisches Steak  1/3/7 17,00€

Soßen 3,00€ - Roquefort und Béarnaise 4,00€
Grüner Pfeffer, Sahne-Champignon, Béarnaise, Roquefort, Knoblauchbutter   1/3/6/7/8/9/10

Beilagen
Fritten, Rösti, Nudeln, Ofenkartoffeln (+0,00€)

Hausgemachte Mayonnaise (+0,80€)

FLEISCH



PASTA

Pasta bolognese 1/3/9/10 14,50€

Pasta mit scampi’s 1/2/3/7/14 20,40€

Zögern Sie nicht, nach den Vorschlägen des Chefkochs zu fragen.
Wir arbeiten hauptsächlich mit frischen Produkten.

Wir bitten Sie daher um Entschuldigung, wenn einmal ein
Gericht nicht verfügbar ist.

Fisch des Tages

Vol au Vent mit Fisch & Schalentieren 20,90€

FISCHE

1/2/3/4/6/7/8/9/10/14



BIERE VOM FASS

15cl 25cl 33cl 50cl

Val Dieu Blond 2,5€ 3,4€ 4,5€

Maes 2,3€ 3€ 4,2€

Scotch Watneys 4,2€

Chimay des Augenblicks

Empfehlungen aus dem Fass

FLASCHENBIERE

Type % Preis

Bush Amber 12,0% 5€

Carlsberg Blond 5,5% 3,2€

Carlsberg 0% Blond 0,0% 3,2€

Chimay Bleue Braun 9,0% 5€

Chimay Weißhe Blond/Amber 8,0% 4,7€

Chimay Dorée Blond 4,8% 4,7€

Chimay Rouge Braun 7,0% 4,7€

Chimay Verte Blond 10% 5,2€

Duvel Blond 8,5% 4,7€

Lindemans Himbeere Fruchtig 2,5% 4,2€

Lindemans Pécheresse Fruchtig 2,5% 4,2€

Maes 0% Blond 0,0% 3,2€



Type % Preis

Orval (Nach Lagerbestand) Amber 6,2% 5,5€

Orval 3 Jahre Amber 6,2% 7,0€

Pêche Mel Bush Amber 8,5% 9€

Rochefort 8 Braun 9,2% 5,2€

Saison Dupont Blond 6,5% 4,2€

Trappe Quadrupel Amber 10,0% 5€

Triple Karmeliet Blond 8,4% 4,7€

Troubadour Magma Amber 9% 5€

Westmalle Blond 9,5% 5,5€



APERITIFS

Apéritif maison (Lillet+Tonic) 6,50€

Apérol Spritz 7,00€

Batida 4,50€

Campari 4,50€

Gancia 4,50€

Kir Royal 5,50€

Kir Weißwein 4,40€

Martini Weiß 4,50€

Martini Rot 4,50€

Mauresque 3,20€

Passoà 4,50€

Peket 2,50€

Picon 4,00€

Pineau des Charentes 3,70€

Pisang 4,00€

Porto Rot 3,70€

Porto Weiß 3,70€

Ricard 3,00€

Safari 4,50€

Vodka Rot 4,00€

Vodka Weißte 4,00€

Woodberries 4,00€

Glas Champagner 11,00€

Glas Crémant Bourgogne 9,00€



alkoholfreie APERITIEVEN

Pisang 4,00€

Schweppes Mojito 3,80€

Schweppes Pink 3,80€

Aperol Spritz 0% 6,50€

Appeltiser 4,50€

Soft 0,50€

Soft klein flesje 0,25cl 1,50€

Alcohol 2,00€

BEGELEIDENDE

WHISKY (5cl)

William Lawson’s 5,50€

Johnny Walker 5,60€

Jack Daniel’s 5,60€

Jameson 5,50€

Chivas Regal 12 Jahre (Schottland) 7,40€

Scappa Glansa (Single Malt - Schottland) 9,00€

Glenlivet 18 Jahre (Single Malt - Schottland) 12,00€

Aberlour Abunadh (Single Malt - Schottland) 12,30€

Yoichi (Single Malt - Japanisch) 12,00€



Havana brun 5,00€

Havana Weiß 5,00€

Diplomatico 7,00€

Don papa 7 ans 9,50€

Millonario 15 ans 11,50€

Havana Club selection Maestros 12,00€

Zacappa 23 ans 10€

RHUMS (5cl)

GINS (5cl)

B-Gin 8,50€

Beefeater 5,00€

Gin W (Belgisch) 9,50€

Gin Hendrick’s 9,00€

1836 Organique Rademacher 8,50€

Ergänzungen 

Royal Bliss Tonic 3,00€

Schweppes Pink Pepper 3,80€

Schweppes Hibiscus 3,80€



SOFTDRINKS

Spa : still oder mit Kohlensäure 25 cl 2,40€

Bru : still oder mit Kohlensäure 1/2L 4,50€

Bru : still oder mit Kohlensäure 1L 7,00€

Coca 2,40€

Coca Zero 2,40€

Spa Sinaasappel 2,40€

Spa Citroen 2,40€

Liégeois 2,60€

Fuze Tea Green 2,50€

Fuze Tea Pêche 2,50€

Fuze Tea 2,50€

Canada Dry 3,20€

Royal Bliss Tonic 3,00€

Royal Bliss Agrumes 3,00€

Schweppes Hibiscus 3,00€

Schweppes Pink Pepper 3,00€

Minute Maid 
(Orange, Apfel-Kirsche, Tomate)

2,60€

Red Bull 3,00€

Zuschlag Sirup 0,30€



KALTGETRANKE

Kaffee 2,40€

Entkoffeinierter Kaffee 2,60€

Cappuccino (frische Sahne) 2,90€

Entkoffeinierter Cappuccino (frische Sahne) 3,00€

Heiße Schokolade 2,70€

Wiener Kaffee 3,20€

Lattè macchiato 5,00€

Lattè macchiato noisette 5,30€

Lattè macchiato Spéculoos 5,30€

Chouffe Coffee 5,30€

Irish coffee 7,50€

Tee & Kräutertee
(Fragen Sie nach unserer Auswahl)

2,40€

Glühwein 4,00€

Glühwein amaretto 6,00€



SPIRITUOSEN

Amaretto 5,00€

Armagnac 6,50€

Bailey’s 5,00€

Calvados 6,50€

Cognac 6,50€

Cointreau 5,60€

Esprit d’Orge 5,00€

Grand Marnier 7,00€

Grappa 5,90€

Limoncello 4,50€

Himbeer-Likör 3,90€

Val Dieu Likör 4,50€

Mandarine Napoléon 5,50€

Poire William 5,50€

Sambuca 5,00€

Genepeak 4,00€

COCKTAILS

Bloody Mary 9,00€

Rhum Brun Appetizer 8,50€

Cuba Libre 8,50€

Expresso Martini 10€



Dame Weißhe 6,40€

Dame noire 6,40€

Brésilienne 6,40€

Eiskaffee 7,20€

Colonel (1 Kugel Zitronensorbet + Wodka) 7,00€

Eisbecher 2 Kugeln 4,90€

Eisbecher 3 Kugeln 5,90€

Sorbetbecher 2 Kugeln 5,40€

Sorbetbecher 3 Kugeln 5,90€

HANDWERKLICHE ELF IJSJES

Geschmacksrichtungen:
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Mokka, Speculoos

CREPES

Gezuckert 7,00€

Brauner Zucker 7,00€

Mikado 8,00€

Flambiert mit Grand Marnier 9,00€

Schlagsahne 7,00€

1/3/5/7



DESSERTS

Moelleux au chocolat 7,40€

Tarte Tatin Speculoos 9,00€

Echter Lütticher Eiskaffee 6,40€

Crème brûlée 7,00€

Tiramisu nach Art des Hauses 7,00€

Käseplatte 14,00€



Guten Appetit !

IN GEDENKEN AN CHARLY
« Was man sich gut vorstellen kann, kann man klar

sagen, und die Worte, um es zu sagen, sind leicht zu finden. »

Boileau

Zögern Sie nicht, nach den Vorschlägen des Chefkochs zu fragen.

Wir arbeiten hauptsächlich mit frischen Produkten.
Wir bitten Sie daher um Entschuldigung, wenn einmal ein Gericht

nicht verfügbar ist.


